Cinque le new entry nel prestigioso club
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Iidil:antah._apoottidngunﬂeb-
biolo speciale, frutto di una sele-
zione di uve che maturano al so-
hdl_nredenpa,unazpmdloonﬂ-
ne a Nord dell'abitato. «Tre anni
in legno, botte di rovere e sog-
giorno in bottiglia coricata - dice
il titolare, Alberto Arlunno -. Co-
si nasce questo vino speciale»
nominato fra i tre bicchieri del
Gambero Rosso. [P. US)

>, b mmm AGhemme, alle porte della

mmm Christoph Kiinzli & arrivato
dalla Svizzera per ridare vita al
Boca (Novara). Ha battezzato
I'azienda con il nome «Le Piane»
ed oggi é entusiasta del primo ri-
conoscimento dei Tre bicchieri.
«Secondo me questa era una zo-
na dimenticata; abbiamo voluto
impegnarci fortemente per riva-
lutarla. L'azienda & stata fonda-
ta nel 1998, con l'acquisizione
della cantina e dei vigneti di An-
tonio Cerri». [P.us.)

mmm Per Giancarlo Rocca (foto), i
Trebicchieri al Barbaresco Ronchi
2004 sono un riconoscimento
per la passione e I'amore che met-
te nel suo lavoro. Anche uno sti-
molo a continuare nella ricerca
della qualita: «Un risultato - ha
commentato il vignaiolo - che
non avrei mai ottenuto senza
l'aiuto e il sostegno morale che
ogni giorno mi da mio padre Al-
fonso. Dedico a lui questi nostri
primi Tre bicchierin, [FL.M]

Ghemme Boca Barbaresco Treiso
Tre anni in botte Dalla Svizzera  «ll premiolo dedico Per |l Valgrande 2004
~ peril Breclema ~con amore a papé_ Alfonso» ~ brindisi col Moscato

Akl di)
- Vg

= A «Ca’ del Baion di Treiso, si
€ stappata una bottiglia di Mo-
scato d'Asti per festeggiare il ri-

resco «Valgrande 2004» (produ-
zione annua: 10 mila bottiglie).
«Una tradizione contadina che
non abbiamo perso, come nella
vinificazione delle uve» ha ricor-
dato la giovane di casa Grasso,
Paola, 25 anni, enologo. Condu-
ce I'azienda, insieme a papa Giu-
lio e nonno Ernesto (foto). {1 m




